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Kaere kunde,
Du har lige anskaffet et BRANDT produkt, og vi takker for tilliden du viser os.

Vi har udviklet og fremstillet dette produkt med tanke pa dig, din livsstil og dine
behov, for at det pa bedste made skal imgdekomme dine forventninger. Dette
produkt har vi lagt vores knowhow, vores innovationsindsats og al den lidenskab,
der har drevet os i mere end 60 ar.

| vores utreettelige bestraebelser pa altid at tilfredsstille vores kunders behov endnu
bedre star vores kundeservice naturligvis til radighed for at besvare alle dine
sporgsmal og lytte til dine forslag.

Du kan ogsa ga ind pa vores website pa www.brandt.com, hvor du finder alle vores
seneste innovationer, samt nyttige supplerende oplysninger.

BRANDT er glad for at fglge dig i din hverdag og vi haber, at du vil fa det bedste
udbytte af dit kgb.

Vigtigt: Inden opvaskemaskinen tages i brug, bgr du leese denne installations- og
brugsvejledning grundigt, sa du hurtigt kan szette dig ind i opvaskemaskinens funktioner.



VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Vigtigt:

N&r du modtager apparatet, skal du
straks pakke den ud eller straks f3
den pakket ud. Kontrollér den
generelle fremtoning. F& eventuelle
forbehold noteret pa fragtsedlen og
behold en kopi af den. Inden appa-
ratet tages i brug, bgr du laese
denne installations- og brugervej-
ledning grundigt, s& du hurtigt kan
seette dig ind i ovnens funktioner.
Opbevar denne brugervejledning
sammen med apparatet. Hvis appa-
ratet skal seelges eller overdrages til
en anden person, skal du sgrge for
at brugsanvisningen medfalger.
Laes venligst disse anvisninger, far
du installerer og bruger apparatet.
Vi har udarbejdet dem for din egen
og andres sikkerhed.

— Dette apparat er designet til at
blive brugt af private personer i
deres hjem. Ovnen indeholder ikke
asbestholdige dele.

— Apparatet er beregnet til normal
brug i en almindelig husholdning.
Det m& ikke bruges til erhvervs-
maessige eller industrielle formal
eller andre formal, som det ikke er
designet til.

— Der ma ikke foretages eller gares
forsgg pd at foretage sendringer af
apparatets egenskaber. Dette kan
udggre en fare.

— Sglvpapir md aldrig direkte

bergre ovnbunden (se kapitlet:
Beskrivelse af ovnen), den akkumu-
lerede varme kan beskadige emal-

jen.

— Nar du &bner ovndgren, mé du
aldrig saette noget tungt pa den og
du skal passe pd, at bgrn ikke
laener sig op ad den eller saetter sig
pé den.

— Brug aldrig ovnen som opbeva-
ringssted for mad eller ting, ndr den
ikke er i brug.

— Efter brug af ovnen skal du sikre,
at alle betjeningsknapperne er i
stopposition.

— Ovnen skal veere standset, fgr
ovnkammeret ggres rent.

— Lad apparatet kgle af, inden du
begynder at afmontere ruden.

Dette apparat kan bruges af

bgrn pad 8 &r og derover og af
personer med nedsatte fysiske,
sensorielle eller mentale evner eller
som er blottet for erfaring eller
kendskab, hvis de er under opsyn
eller har fdet forudgdende
instruktioner om en  sikker
anvendelse af apparatet og har
forstdet de risici, de udseetter sig
for. Bgrn mé& ikke lege med
apparatet. Renggring 0og
vedligeholdelse m& ikke udfares af
bgrn uden opsyn.
— Barn bgr overvdges for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.



VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

ADVARSEL: Selve ovnen og de
tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at
rgre ved varmeelementerne inde i
ovnen. Bgrn pd under 8 &r skal
holdes pd afstand, med mindre de
er under konstant opsyn.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnldge.
— For du foretager en pyrolyse
renggring af ovnen, skal du tage
alle tilbehgrsdele ud og fjerne de
vaerste oversteenkninger.

— I renggringsfunktion kan ovnens
overflader blive mere varme end
under normal brug. Det anbefales
at holde bgrn pa afstand.
Der mé& ikke
damprenseapparat.

— Inden bagveeggen tages ud, skal
stremmen afbrydes. Efter
rengaring skal bagvaeggen szettes
pd plads igen i henhold til
anvisningerne.

Der md aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til renggring af
ovnldger af glas, da dette kan ridse
overfladen og madske fgre til, at
ruden spraenger.

anvendes

PAS PA! Sgrg for, at apparatet

frakoblet strgmforsyningen,
for lampen udskiftes for at undgé
elektrisk st@gd. Vent, indtil apparatet
er nedkglet. Brug en
gummihandske til at skrue
lampeglasset af og tage peeren ud
for at lette afmonteringen.

Efter installation skal
stikkontakten veere
tilgeengelig. Det skal vaere muligt at
koble apparatet fra

strgmforsyningsnettet, enten ved
hjeelp af en stikforbindelse eller ved
at indbygge en afbryder i de
permanente rgrledninger i
overensstemmelse med
installationsreglerne.

Hvis forsyningskablet beskadiges,
skal det udskiftes af fabrikanten
eller dennes kundeservice eller af
en lignende kvalificerede person for
at undgd enhver fare.

— Dette apparat kan installeres pa
et kakkenbord eller indbygges i et
mgbel som angivet  pd
installationsskemaet.

— Saet ovnen ind i et mgbel,
saledes at der er en minimal
afstand p& 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale (eller

veere beklaedt med et
varmebestandigt materiale). For
stgrre  stabilitet skal ovnen

fastgares med 2 skruer gennem de
huller, der er forudset til det.
Apparatet m& ikke installeres bag
en ldge, da det kan give
overophedning.
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1 g Praesentation af ovnen

1.1 PRASENTATION AF OVNEN
@ Betjeningspanel

@ Lampe
o Lage

@ Handgreb

Denne ovn har 6 ribbepositioner til tilbehgrs-
dele: ribbe 1 til 6.

1.2 VISNING PA DISPLAY

Tilberedningstid
Slutning pa tilberedning
Speerring af tastatur

Minutur
Temperaturindikator

»»  Indikator for forvarmning
L&sning af ldge

APPDPRG

t

1.3 TASTER

O 0®© O ®
© o o o

o Indstilling af klokken og varighed

@ Indstilling af temperatur

9 - tasten
e + tasten

1.4 TILBEHOR (ifelge modellen)

A « Sikker rist,der ikke kan vippe

Risten kan anvendes til at stille fade og forme ind i
ovnen med retter, som skal steges eller gratineres.
Den kan ogsa anvendes til at grillstege kad (leegges
direkte pa risten).

Bag Risten, der er sikret mod
== | vipning, skubbes ind i
Foran ovnen.

B ¢ Universal bradepande 45 mm

Indszettes i ribberne under risten med handgrebet
mod ovnldgen. Den kan opsamle saft og kraft fra
det grillstegte kad. Den kan ogsd fyldes halvt med
vand til tilberedning i vandbad.

C » Bageplade 20 mm

Indsaettes i ribberne med hdndgrebet mod
ovnldgen. Meget god til bagning af cookies,
smdkager, terkager, sm3 kager i form. Dens
hzeldende form ggr det let at flytte dine
tilberedninger til et fad. Kan ogsd indszettes i
ribberne under risten for at opsamle kraft, saft og
fedt fra grillstegt ked.

ag tilbehgret og ribberne ud af ovnen

for start af rensning med pyrolyse.

) Godt rad

at forhindre at der opstir mados
under tilberedning af fed ked anbefaler vi,
at der tilsaettes en lille smule vand eller olie
i bunden af bradepanden.

2 Installation

2.1 VALG MELLEM PLACERING OG

INDBYGNING

Diagrammerne viser, hvilke mal et mgbel skal
have, for at ovnen kan saettes ind i det.

Dette apparat kan installeres enten under en
plade (A) eller i kolonne (B). Hvis mgblet er
dbent, skal dbningen vaere hgjst 70 mm
bagpa.

Fastger ovnen i mgblet. For at ggre dette
tages gummiholderne ud, og der forbores et
hul med en diameter pd 2 mm i mablets vaeg
for at undgd, at traeet spraekker. Fastger ovnen
ved hjaelp af de to skruer. Seet gummiholderne
pd plads igen.

P Godt rad
For at veere sikker pa, at installationen
er lovlig, bgr du kontakte en el-installatgr.



ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen skal tilsluttes med et strandard
stremfgringskabel med tre ledere p& 1,5 mm?2 (1
fase + 1 neutral + jord), som skal vaere sluttet til
elnet med 220~240 volt ved brug af et standard
stramstik CEI 60083 eller en omnipolaer
afbryderanordning iht. gzeldende bestemmelser
for installation.

Beskyttelsesledningen (gren-gul) forbindes til
apparatets klemskrue = og installationen skal
have jordforbindelse. Installationens sikring skal
veere pa 16 A.

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker eller
uheld pd grund af en manglende, beskadiget eller
ukorrekt jordforbindelse eller i tilfelde af ikke
korrekt tilslutning.

A OBS:

Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal zndres eller tilpasses for at tilslutte

apparatet, skal dette udfpres af en
kvalificeret elektriker. Hvis der konstateres
en beskadigelse, skal ovnen afbrydes, eller
ovnens sikring fjernes.

3 Indstilling af klokken

3.1 INDSTILLING AF KLOKKEN

N&r ovnen taendes , blinker displayet pd 12:00.
Klokken indstilles med tasten+ eller -.
Godkend med tasten ©

Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

3.2 ENDRING AF KLOKKEN
Funktionsveelgeren skal st& pd position 0.
Tryk p8 tasten © , symbolet & vises tryk
igen pd O. Justér urets indstilling med
tasten + eller - .

Godkend med tasten ©

Registrering af den justerede tid sker
automatisk efter nogle sekunder.
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3.3 MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, ndr ovnen
er slukket.

Tryk pa tasten ©.

Symbolet blinker.

Indstil minuturet med tasten+ eller -.

Tryk pa tasten (O for at godkende, og nedtzellingen
begynder.

Nar tiden er udigbet, udsendes et lydsignal. Tryk pa
en hvilken som helst tast for at stoppe lydsignalet.
Klokken vises pé displayet.

NB: Du kan ndr som helst sndre eller annullere
indstillingen af minuturet. For at annullere skal du
vende tilbage til menuen for minutur og indstille det
p& 00:00. Uden godkendelse vil registreringen
automatisk bliver udfgrt efter f& sekunder

3.4 SPARRING AF TASTATUR

Tryk samtidigt pd tasterne + og -, indtil symbolet
8 vises p& skaermen. For at I8se op
trykkes samtidigt pa tasten + og -, indtil
symbolet forsvinder fra skaermen.

4 () T

TILBEREDNINGSFUNKTIONER (ifglge modellen)

a

Folgende tilberedningsmader:
@,8,&5,&,],[@),= o udstyret med

en booster, der giver hurtig stigning i temperaturen.
Se kapitlet for indstillinger for at deaktivere denne
tilstand.

ROTERENDE VARMLUFT*

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 250°C
Anbefales til hvidt kad, fisk og gransager for at
bevare en rund og fyldig smag. Til flere
tilberedninger samtidigt pa op til 3 niveauer.

TRADITIONEL VARMLUFT*

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
Anbefales til kad, fisk, grantsager, som helst skal
laegges pa et lerfad.



KUN VARMLUFT

Min. temperatur 75°C, maks. temperatur 250°C
Anbefales til fugtige retter (quiche, saftige
frugtteerter m.m.). e Dejen bliver mere sprad pa
undersiden. Anbefales til tilberedninger der hasver
(kage, brioche, kouglof m.m) og til souffléer, som
ikke bliver forhindret i at haeve af en skorpe oven
pa.

EI TRADITIONEL OVN

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
Anbefales til en langsom og udsggt tilberedning:
Vildt steg m.m. Til at brune en oksesteg. Til
langtidsstegning i stegeso eller cocotte af
gryderetter, som er startet pd komfur (coq au vin,
ragout).

(=] gcor

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
Denne position muligger en energibesparelse og
bevarer samtidigt bagningens kvalitet.

Al tilberedning sker uden forvarmning.

IEI KRAFTIG GRILL |f-| MIDDEL GRILL
Min. temperatur 180°C, maks. temperatur 275°C
Anbefales til at grille toasts, gratinere en ret, brune
en créme brilée m.m.

VARMLUFTS GRILL

Min. temperatur 100°C, maks. temperatur 250°C
Fjerkrae og stege bliver saftige og sprade pé alle
sider.

Stil bradepanden ind pa nederste ribbe.

Anbefales til fijerkree eller steg, til at brune og
gennemstege lammekglle, oksekoteletter. Til at
bevare fiskebgffer blgde indeni.
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PIZZA

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
For at garantere for et god resultat for dine pizzaer,
skal de seettes i 3. ribbe i en varm ovn.

BOOST

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur 275°C
Giver hurtig temperaturstigning i ovnen.

*Anvendte sekvenser til skriftlig meddelelse
pa energi-markning i overensstemmelse med
den europaziske standard EN 50304 og iht. det
europeaiske direktiv 2002/40/EC:

| forhold til de forskellige ovihmodeller.

@Réd om energibesparelse

Nar i drift slukker lyset i oven automatisk
efter 90 sekunder. Hold ovnldgen lukket under
tilberedningen.

4.1 @IEBLIKKELIG TILBEREDNING
Betjeningspanelet md kun vise klokkeslaettet. Og
det m& ikke blinke.

Stil funktionsveelgeren pd den @gnskede position.
Temperaturstigningen starter straks. Ovnen
anbefaler en temperatur, der kan aendres.
Ovnen varmer, og indikatoren for temperatur
blinker. Ovnen udsender en raekke bip, ndr ovnen
har ndet den programmerede temperatur.

4.2 ENDRING AF TEMPERATUREN

Tryk pd @,
Juster temperaturen med + eller -.
Godkend ved at trykke pd @,

4.3 PROGRAMMERING AF VARIGHED

Udfgr en gjeblikkelig tilberedning, og tryk
derefter pd ©, tilberedningstiden (® blinker, og
indstillingen er nu mulig. Tryk p& + eller - for at
indstille tilberedningstiden.

Ovnen er udstyret med funktionen “SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresld en tilberedningstid, der kan
@ndres, i forhold til den valgte
tilberedningsmade.

Se tabellen herunder:



TILBEREDNINGS FUNKTIONER | ANBEFALINGER AF
(ifelge modellen) VARIGHED
El TRADITIONEL OVN 30 min.
TRADITIONEL VARMLUFT 30 min.
ROTERENDE VARMLUFT 30 min.
KUN VARMLUFT 30 min.
KO 30 min.
B MIDDEL GRILL 10 min.
E| ST/ARK GRILL 7 min.
VARMLUFTS GRILL 15 min.
PIZZA 15 min.
BOOST 5 min.

Indlzesningen af tilberedningens varighed sker
automatisk efter nogle sekunder. Nedtaelling af
varigheden starter straks, nar
tilberedningstemperaturen er opnaet.

4.4 T1LBEREDNING MED UDSKUDT START

Fglg samme fremgangsmdde som for
programmeret varighed. Efter indstilling af
tilberedningstiden trykkes pd tasten (@,
klokkeslzet for afslutning af tilberedning blinker.
Visningen blinker, indstil klokken for afslutning af
tilberedning med + eller -,

Indlaesningen af slutning pd tilberedningen
sker automatisk efter nogle sekunder.
Visningen af slutning pad tilberedning blinker
ikke mere.

RENG@RING AF OVNEN UDVENDIGT

Renggring

Brug en blgd klud, fugtet med produkt til ruder.
Brug aldrig skurecreme eller skuresvampe.

RENSNING MED PYROLYSE

Fer du gér i gang med en ovnrenshing med
pyrolyse, skal du fjerne evt. madrester og overkog.
Fjern ogsa fedt pa lagen ved brug af en fugtig

svamp.
Af  sikkerhedsdrsager sker pyrolysen efter
automatisk blokering af ovnldgen. Det er umuligt at
opldse ldgen under pyrolysen.

ag tilbehgret og ribberne ud af ovnen
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for start af rensning med pyrolyse.

5.1 AFMONTERING AF RIBBER

Laft forreste del af ribberne opad, skub hele ribben,
sa forreste krog gér ud af hullet. Traek derefter
ribberne udad mod dig selv, s& de bageste kroge
kommer ud af hullerne. Begge ribber tages ud pa
denne made.

52 @IEBLIKKELIG PYROLYSE
Programvaelgeren skal vise dagens klokkeslat,
uden at blinke. Stil funktionsvaelgeren pd [#] for at
aktivere pyrolyse. Af sikkerhedsdrsager sker
pyrolysen efter automatisk blokering af ovnldgen.
Symbolet o~ vises pa displayet, og det er umuligt
at opldse 1dgen under pyrolysen. Ved slutningen af
rensningen, viser displayet 0:00, og ovnldgen l3ses
op.

Stil funktionsveelgeren tilbage p& 0.

UDSKUDT PYROLYSE

Fglg anvisningerne i afsnittet om “gjeblikkelig
pyrolyse”, og se kapitel 4.4. for at indstille
tidspunktet for afslutningen af pyrolysen.

Efter disse trin er pyrolysens start udskudt sdledes,
at den slutter pd det programmerede tidspunkt. Nar
pyrolysen er afsluttet, saettes funktionsvaelgeren
tilbage pa 0.

5.3 RENGORING AF GLASRUDERNE

INDVENDIGT

Ldgen afmonteres for at renggre glasruderne
indvendigt. Fgr afmonteringen af ruderne fjernes
fedt pa indersiden af glasset med en blgd klud
fugtet i opvaskemiddel.

AAdvarseI
Der m3 aldrig anvendes skurepulver, svampe
der ridser eller svampe af metal til renggring

af ovnldger af glas, da dette kan ridse
overfladen og mdske fore til, at glasset
spraenger.




AFMONTERING

Abn 13gen helt, og bloker den ved brug af den rade
plastkile i plastposen, der fglger med apparatet.
Tag det farste fastklipsede glas ud:

Tryk ved brug af et vaerktgj (skruetraekker) ned pd
placeringerne A for at afklipse glasset.

Tag glasset ud.

Alt efter modellen bestar 1dgen af to ekstra glasruder
med et sort gummi mellemstykke i hvert hjgrne. Tag
dem ud for at renggre dem, om ngdvendigt.
Ruderne ma ikke lzegges i vand. Skyl med rent vand,
og ter efter med et rent viskestykke.

GENMONTERING AF OVNLAGEN

Efter renggringen placeres de fire gummiholdere
med pilen opad, og alle ruder saettes pd plads.
Seet den sidste rude i metalholderne, og klips den
derefter fast med den skinnende side udad.

Tag den rgde plastkile ud.

Nu er apparatet klar til brug igen.

54 UDSKIFTNING AF PAREN

Ayr!\clvarsel:
Sarg for, at apparatet er slukket og ledningen

taget ud fgr udskiftning af ovnlampe for at
undgd elektrisk stgd. Vent, indtil apparatet er
nedkglet.

Pzerens egenskaber:
15 W, 220-240 V~, 300°C, sokkel E14.

Brug en gummihandske til at skrue lampeglasset
af og tage peaeren ud for at lette afmonteringen.

O (% T

6.1 menu

Du kan lave flere forskellige indstillinger pa ovnen.
For at gare dette:

Tryk pd tasten ©, indtil
“"MENU" vises, for at
komme til tilstand for
indstilling. Tryk igen pa
tasten © for at gen-
nemse de forskellige

NE T

ﬁ)@@

indstillinger.
Aktiver eller deaktiver med tasterne + et - de fors-
kellige parametre, se tabellen i det falgende:
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AUTO: N&r i tilstand for
tilberedning slukker lyset
i oven efter 90 sekunder
ON: Nar i tilstand for
tilberedning er lampen
teendt hele tiden.

L

Aktiver/deaktiver tas-
ternes bip

Aktiver/deaktiver
indstilling for forvarme

Aktiver/deaktiver
indstilling for demo

For at komme ud af MENU, tryk pa ©

7 Fejl og afhjeelpninger

Nogle problemer kan du selv lgse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om ovnen
far tilfgrt strgm, eller om der er sprunget en
sikring i din eltavle, @g den valgte temperatur.
Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift paeren
eller sikringen. Kontrollér, om ovnen er tilsluttet
elnettet.

Koleventilatoren fortsaetter med at kgre
efter slukning af ovnen. Det er helt normalt,
at ventilationen kan kgre helt op til maks. 1 time
efter tilberedning i ovnen. Det sker for at saenke
temperaturen inde i ovnen. Hvis det fortsaetter
ud over en time kontaktes kundeservice.

Man kan ikke rense ovnen ved brug af
pyrolyse. Kontrollér, at ovnldgen er lukket
korrekt. Hvis det drejer sig om en fejl ved lukning
af lagen eller ved temperaturfeleren, kontaktes
kundeservice.

Symbolet blinker pa displayet. Fejl ved
l&sning af Idgen, kontakt kundeservice.
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PAS PA MILJQET
Emballagematerialerne til dette apparat kan
genbruges. Du kan sgrge for, at det bliver genbrugt og
dermed vaere med til at beskytte miljget ved at
bortskaffe dem pd genbrugspladsen.
Apparatet indeholder ligeledes flere
genanvendelige materialer. Dette angives
med den illustrerede tegning for at vise, at
brugte apparater ikke m& blandes
B sammen med almindeligt
husholdningsaffald.
- Genvindingen af apparater, som producenten
organiserer, sker under de mest optimale betingelser i
overensstemmelse med Europa-Parlamentets og
R&dets direktiv 2002/96/EC om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr.
Kontakt rddhuset/ kommunen eller forhandleren for at
fd at vide, hvor brugte apparater kan afleveres i
neerheden af din bopaal.
Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at
beskytte miljget.

INDGREB

Eventuelle indgreb pd apparatet skal foretages
af en kvalificeret tekniker, som er autoriseret til
at arbejde med maerket. N&r du ringer til os,
skal du, for at vi bedre kan hjelpe dig, have
alle oplysningerne om dit apparat klar
(salgsartikel nr., servicereference,
serienummer). Disse oplysninger star
pa typeskiltet.

: a l
------------ r--'--'-------------:
SERVICE : :'I'\'PE "

1

l :

[Nr, | 1 n
L}
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B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

ORIGINALDELE:
I forbindelse med reparationer skal du anmode om,

at der kun anvendes originaldele.
PIECE
&2,
Qs TRUCIES
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* afhaengig af model
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RETTER

Vandbakkelser

Savarinkage

Butterdej til teerte

Diverse

Postej

Pizzageaerdej

Soufflé

Brad

Lukket trykkoger (stuvning)

200

220

180

190

200

220

180 | 3 30-40

80-100

15-18

180 | 2 50

30-40

180 | 2 90-180

m Alle T°C og tilberedningstider glder for forvarmede ovne.

* afthaengig af model

N.B. Fgr k@det stilles i ovnen, skal det have staet mindst en time ved stuetemperatur.
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Indstillinger for temperaturforhold =) °F /°C

Indstilling 1 2 3 4 5 6 7 8 9 maxi
°Fahrenheit 85 140 195 250 300 355 410 465 525
°Celsius 30 60 90 120 150 180 210 240 275

Ingredienser:
e Mel 2 kg e Vand 1240 ml e Salt 40 g e 4 pakker torret gaer
Rar dejen med mikser og dejkroge, og lad dejen haeve i ovnen .

Fremgangsmade: For dejopskrifter med geer. Heeld dejen i et ildfast

fad, tag holderne ud af ribberne, og seet fadet i bunden.

Varm ovnen op med varmluftfunktionen til 40-50 °C i 5 minutter. Stands
ovnen, og lad dejen have i 25-30 minutter i kraft af den overskydende

varme.

Opskrift med gaer (ifglge modellen)
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TEST AF FUNKTIONENS EGNETHED IHT. STANDARDEN CEI 60350

f— @ b~

MAD °C °C °C

L [NE] L

8| o 8| o 8| e

> [ > [ > =

FORVARME | TILBEH@R
Smakager | 175 | 3 | 24min NEJ Bradepande
(finskbrgd)
(8.4.1)
Sma kager | 185 | 2 | 22min | 160 | 3- | 42min NEJ Bradepande
(8.4.2) 1
Formkage |180| 1 | 30min | 180 | 3- | 40min NEJ Form pa rist
(8.5.1) 1
/Zblekage | 185 | 2 | 35min | 180 | 2 | 50min NEJ Rist
(8.5.2) 40min 55min
Gratineret 275 | 3 2- Forvarmi | Tilbered 2-
overflade 3min 5min 3 min. pa
(9.2.2) rist
GARANTI

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den
dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslgn og kgrsel. Ved henvendelse om
service bgr De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt.

oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa De har dem ved handen. Det ggr det lettere for

servicemontgren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:
¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl
¢ Ved misvedligeholdelse — herunder galder ogsa mangel pa renggring af produktet
¢ Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet
¢ VVed reparation udfgrt af ikke-fagmaend
¢ Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
¢ Hvis der er brugt uoriginale reservedele
¢ Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

Transportskader
En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag mellem
kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager
leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal
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anmeldes omgédende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive
afvist.

Erhvervskgb

Erhvervskgb er ethvert kgb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes
til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller
anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark kontaktes den butik, hvor produktet er kgbt.

Forbehold for trykfejl
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